La Bottega
Al Crusto

[ ]
Speisekarte
Vorspeise
Bruschetta Alla Calabrese »»¢ €750 Gemischte Vorspeise 29019000
Mit frischen Tomaten, Focaccia Brot, Zwiebeln, Parmesan, FUr zwei Personen

Olivendl, Knoblauch und Balsamico
) ) Frische Brotchen »
Rinder-Carpaccio »0e» €13,50 6 Stiick mit hausgemachten KnoblauchkrGutern
Mariniertes Rindfleisch und Parmesan, Rucola und Kirschtomaten )
. _ Insalata mista grande 2299000
Gemischte Vorspeise 2a0sa000 €1500  GroBer, gemischter Salat
FUr eine Person

Salate

Insalata Verde 2999000 €600 Insalata Casareccia 29990000
GroBer, griner Salat Gemischter Salat mit rosa-gegrilllem

Roastbeef, frisch gebratenen Pilzen und Parmesan
Insalata Di Pomodori 299800 €9,00 o
Mit Tomaten, Zwiebeln, Oliven und Basilikum Insalata Marinaio »os90ommu

Gemischter Salat mit frischem Fisch vom Grill und Gemise
Bufalina Salat »ess0mu €11,00 )
Mit Tomaten und Bffel-Mozzarella Insalata Pollo e Punghl SRR

€ 26,00

€400

€650

€ 14,00

€ 1500

€ 13,50

GroRer, gemischter Salat mit gegrillter Hahnchenbrust und Champignons

Dips

Hausgemachter Agli-Olio-Dip €350 Hausgemachter Chili-Dip
80 ml 80 ml, extrem scharf
Pi1zza
Pizza Margherita 229005 €950 Pizza Mare 2990490009
Mit Tomatensauce und Mozzarella Mit Meeresfrichten
Pizza Funghi »»90» €1000 Pizza Gabrijela 299040
Mit Champignons Mit Salami, Peperoni, Zwiebeln und Kirschtomaten
Pizza Salami 22900 €1050 Pizza Quattro Formaggi »sowse
Mit Salami Mit 4 K&sesorten
Pizza Prosciutto 2290»0 €1050 Pizza Tonno 299000
Mit Hinterschinken Mit Thunfisch, Zwiebeln und Knoblauch
Pizza Roma 299049 €1200 Pizza Sarde 20905000
Mit Schinken und Champignons Mit Sardellen, Kapern und Zwiebeln
Pizza Valentina 299000 €1300 Pizza Francesca 229009
Mit Salami und Schinken Mit Parmaschinken, Rucola, Parmesan und Kirschtomaten
Pizza Speciale 299000 €1350 Pizza 4 Stagioni 2999000
Mit Schinken, Salami, Champignons und Peperoni Mit Schinken, Artischocken, Pilzen und Oliven
Pizza Calabrese 299050 (schan) €1250 Pizza Gallo zo9000
Mit scharfer Salami und Paprika vom Grill Hahnchen und Paprika vom Grill
Pizza Gustosa 2999949 schan €1350 Pizza Hawaii 299000

Mit scharfer Salami, Peperoni, Oliven und Zwiebeln mit Schinken und Ananas

€ 3,50

€ 14,50

€ 1350

€ 1350

€ 13,00

€ 1350

€ 14,50

€ 1350

€ 14,50

€ 13,00



Pizza Vegetale 22900
Mit GrillgemUse

Pizza Diavolo smenz29090 )
Mit scharfer Salami, Peperoni, Knoblauch und Chili-Ol

PIZZ& Greta (Ohne Tomatensauce) 2 3910 A) G)
Mit frischem Lachs, Kirschtomaten & Rucola

PIZZ& La SCheggia (Ohne Tomatensauce) 23 9104 G
Mit Speck, Parmesan und Zwiebeln

Mozzarella € 3,00 Knoblauch
Champignons €200  Chili
Salami €250  Thunfisch
Hinterschinken €250 Sardellen
Peperoni €200 Kapemn
Salamino € 3,50 Zwiebeln
Meeresfrichte € 4,50 Rucola
Tomaten €200  Spinat
Gorgonzola € 3,50 Grana

Spaghettl Scoglio 2)3)5)10) A) B) D)

Mit frischen Meeresfrichten und Kirschtomaten in WeiBwein

Spaghetti Carbonara »#o¢
Mit italienischem Speck und Eigelb, Parmesan und Petersilie

Spaghetti Bolognese 220191
In Hackfleisch-Sauce

Spaghetti Napoli »»

Mit Tomatensauce

Spaghetti Aglio e Olio
Mit Knoblauch, Chili & Olivendl

Penne Salmone »2o400
Mit frischem Lachs & Tomatensahne

Ravioli Burro E Salvia 20oxe

Gefullt mit Spinat und Ricotta in Butter-Salbei-Parmesan-Sauce

Tortellini Marco »»oon
Mit Schinken und Sahne

Lasagne Al Forno »

Mit Schinken, Hackfleisch, Mozzarella, Parmesan und Bechamel

Penne Al Forno »o
Mit Hackfleisch, Schinken und Kdse Uberbacken

Tiramisu 20000
Hausgemacht

Schokomousse 120400
Hausgemacht

€1400 Familien-Pizza 50¢m s resonen? 39040
Belegt wie Pizza Margherita.
Extras siehe Liste. Doppelter Preis der Zutaten.
€ 13,00 .
Calzone Classico 299040
Mit Schinken und Salami
€ 15,00 .
Calzone Saporito 299040
Mit scharfer Salami, Schinken und Gorgonzola
€ 14,00
Extras
€200  Brokkoli €250  Frischer Lachs
€200  Pancefia €450 (1609)
€300  Parmaschinken €450 COF:OEC'O
: Hahnchen
€300 Fi , . €200 (160g, vom Grill)
€250  Grillgemise € 4,50 ,
i Riesengarnelen
€200 Oliven €200  (55tick)
€ 3,00 Bolognese € 4,00 Roastbeef
€250 Tomatensauce €250 (1809)
€ 3,50
Pasta
€1550 Gnocchi Francesca #o
Mit 4 K&sesorten
€14,00 Gnocchi Sorrentina v#
Mit frischen Tomaten, Basilikum und Biffel-Mozzarella
€13,00 Frische Teigtaschen 291904
Mit Lachs und Ricotta gefillt, dazu
Kirschtomaten und WeiRwein-Garnelen-Sauce
€11,00 .
Pappardelle Peppino »
Mit Hahnchenbruststreifen und Champignon-Sahne-Sauce
€11,00
Pappardelle Dello Chef =940
Breite Bandnudeln mit Rinderfilet-Streifen und
£€14,50 Pilzen in Gorgonzola-Parmesan-Triffel-Sauce
Pappardelle Mare e Monti o«
Mit Steinpilzen, Riesengarnelen in einer
€14,00 Cocktail-WeiBweinsauce
€ 12,00

Al Forno

€1350 Spaghetti All Orto »o»

Mit GemUse, Sahne und Kdse Uberbacken

€ 13,50
Dessert
€600 Panna Cotta »owoo
Hausgemacht, mit Erdbeer-Spiegel
€ 6,00

€ 25,00

€ 13,00

€ 14,00

€7,00

€850
€6,00

€7,00

€13,00

€ 13,00

€ 14,50

€ 1550

€ 14,50

€ 16,00

€ 16,00

€ 13,50

€ 6,00



Cola / Fanta / Sprite / Spezi
Saft

Apfel / Orange / Maracuja / Johannisbeere

Saftschorle

Apfel / Orange / Maracuja / Johannisbeere

Mineralwasser

Espresso
Cappuccino
Latte Macchiato
Tasse Kaffee

Hofgutsbier
Hefeweizen

Hefeweizen
leicht und alkoholfrei

Kristallweizen

Alkoholfreie Getranke

0,2l
€ 3,00

€280

€250

€2,00

0,3l
€310

€3,20

0,41
€4,00 Mineralwasser 1,0l €5,00
Mineralwasser 0,75l Flasche € 4,00
€4,00 . .
still oder medium
€4,00
€3,00
Heifdgetranke
€250 Doppelter Espresso €3,80
€3,00 Coretto €3,80
€3,00 Heisser Tee €2,50
€2,50
Biere
0,5l 03 05l
€4,20 Colaweizen €4,20
€4,20 Russ (siifR / sauer) €4,20
€4,20 Radler (siif / sauer) €4,20
o Pils (0,33 Flasche) €40

Aperitif & Digestif

Hugo, Lillet, Aperol Spritz €600 Ramazzoti, Averna, Sambuca (0,4cl) € 4,50
Offene Weine
Rotweine 0,251 0,5l Weildweine 0,251 0,5l
Primitivo €600 €1,00 Pinot Grigio €600 €1,00
Chianti €600 €1,00 Frascati €600 €11,00
Rosewein 0,251 0,5l
Bardolino €600 €100
Flaschenweine
Rotweine 0,75l Weildweine 0,75l
Primitivo € 31,00 Lugana € 30,00
Merlot € 31,00 Pinot Grigio € 26,00
Rosewein 0,75
Rosé Apulien € 28,00
Zusatzstoffe: Allergene:
1) Farbstoff  2) Konservierungssfoff  3) Anfioxidationsmittel - 4) Stabilisatoren A) Gluten  B) Krebstiere  C) Eier D) Fisch  E) Erdnisse  F) Soja  G) Milch
5) Geschmacksverstarker 6) geschwefelt  7) gewachst  8) geschwdirzt H) Schalenfrichte 1) Sellerie  J) Senf  K) Sesam L) Schwefel-Sulfite

9) Phosphat  10) SUssungsmittel 1) SGuerungsmittel  12) Koffein  13) Chinin M) Lupinen  N) Weichtiere





